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CONSERVARE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO 
AL RIPARO DALLA LUCE SOLARE.
DOPO L’APERTURA CONSERVARE IN FRIGORIFERO.

 L’Alternativa alla Salsa di Soia 
      

Fermentazione 
naturale
Da nettare 
di cocco  

Vegan

ideale per Pokè
Sushi, riso e carne

Biologico

Energia                  135 Kcal  572kJ

Carboidrati                             33,3g
di cui zuccheri                       28,8g

Proteine                                    0,5g
Sale                                            9,9g

Valori nutrizionali medi per 100ml:

Grassi                                             0g
di cui acidi grassi saturi            0g

Fibre                                           0,5g

Ingredienti: nettare di �ori di
cocco* (min. 60%); acqua; sale marino.
*biologico
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Deliziosa salsa con un tocco 
“umami” e saporito: Salsa Hisaki, 
conosciuta anche come Coconut 
Aminos, è il massimo come 
alternativa a Tamari e salsa di 
Soia ma con un contenuto di sale 
che è meno del 10%. 
Condimento naturale ottenuto 
dalla semplice maturazione del 
nettare dei fiori di cocco in 
infusione con sale marino balinese.
Ideale per tutti gli usi della salsa di 
soia. 
Da usare senza moderazione.
Non ha sentore di cocco
Due semplici ingredienti, senza soia 
e farine di cereali, insieme per un 
risultato sbalorditivo.

Da consumarsi preferibilmente entro il e lotto: vedi bottiglia
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Condimento a base di nettare di cocco biologico 


